
Party
Plan

「毎日のプチ贅沢」 をコンセプトにした

SPICAで貸切パーティーはいかがですか？

青を基調とした

モダンな雰囲気の店内で、

フランス料理をベースとしたビストロ料理と、

美味しいお酒とともに、

企業パーティーや結婚式の 2次会など

特別なひと時を演出いたします。

※貸切料金は曜日別の最低保証料金をご参照下さい。

※立食と着席の2プランご用意しております。

※立食の場合はバーカウンターがビュッフェ台になります。

※繁忙期（11月、12月）の最低保証料金は割増となります。

お気軽にご相談下さい。

※予約は3か月前から受付いたします。

　（例）1月 1日→4月 30日の予約が可能です。

※最低保証料金÷プラン金額＝最低集客人数

※貸切時間は基本2時間 30分となります。

※延長に応じて30分単位で追加料金が発生します。(30分単

位で25,000円）

※立食最大40名まで、着席最大30名までとなります。

※全席禁煙となっております。近隣にも喫煙所はございません

ので予めご了承ください。

ランチ ディナー

100,000円

100,000円

200,000円

200,000円

※最低人数はございません。
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貸切概要

最低保証料金

注意事項

〒336-0027 
埼玉県さいたま市南区沼影 1-10-1 ラムザタワー 1F

048-711-3822 

spica-bistro.com

info@spica-bistro.com

Web Site

西口

りそな銀行

LAMZA
1F

JR 武蔵浦和

LAYOUT ＆ MAP　マイク・スピーカー・プロジェクター・スクリーン

※事前にお申し付け頂ければお貸出可能です。

設備

テーブル
全38 席

テーブル席：30席（内半個室6名）
カウンター席：8席

ENT
ENT

「ご宴会・パーティーのご案内」



1. タパス盛り合わせ 3 種

2. 鮮魚のカルパッチョ

3. シェフの気まぐれパスタ

4. 鶏肉のロースト

5. 日替わりデザート

1. シェフからの本日のアミューズ

2. 鮮魚のカルパッチョ

3. 本日のスープ

4. 真鯛のソテー

5. 牛フィレステーキ

6. シェフの気まぐれパスタ

（リクエストにお応え致します。）

7. 本日のデザート

1. シェフからの本日のアミューズ

2. 鮮魚のカルパッチョ

3. 季節の食材の一皿

4. 本日のスープ

5. 真鯛のソテー

6. 牛フィレステーキ

7. シェフの気まぐれパスタ

（リクエストにお応え致します。）

8. 本日のデザート

1. シェフからの本日のアミューズ

2. 鮮魚のカルパッチョ

3. 季節の食材の一皿

4. 本日のスープ

5. 真鯛のソテー

6. 牛フィレステーキ

7. シェフの気まぐれパスタ

（リクエストにお応え致します。）

8. 本日のデザート

1. タパス盛り合わせ 4 種

2. 鮮魚のカルパッチョ

3. 自家製シーザーサラダ

4. パスタ or リゾット

5. ローストビーフ

6. 日替わりデザート

1. タパス盛り合わせ 5 種

2. 鮮魚のカルパッチョ

3. 自家製シーザーサラダ

4. パスタ or リゾット

5. サーロインのローストビーフ

 ～トリュフと赤ワインのソース～

6. 季節のデザート 2 種

A 6,500円

B 8,000円

C 10,000円

( 食事コース 3,500 円 )

( 食事コース 5,000 円 )

( 食事コース 7,000 円 )

( 飲み放題コース 3,000 円 )

( 飲み放題コース 3,000 円 )

( 飲み放題コース 3,000 円 )

( 飲み放題コース 3,000 円 )

( 飲み放題コース 3,000 円 )

( ペアリング 5杯 5,000 円 )

A 8,000円

B 10,000円

C 12,000円

アルコール

ソフトドリンク

( 食事コース 5,000 円 )

( 食事コース 7,000 円 )

( 食事コース 7,000 円 )

• 瓶ビール

• スパークリングワイン

• 白ワイン

• 赤ワイン

• ジントニック

• モスコミュール

• カシスソーダ

• カシスオレンジ

• カシスグレープフルーツ

• スプモーニ

• オレンジジュース

• グレープフルーツジュース

• ジンジャエール

• ウーロン茶

食事メニュー 飲み放題メニュー※お食事内容は一例でございます。食材の入荷状況や季節によって変動致します。

立食プラン
～人数分の料理を大きなお皿に盛り付けてご用意致します～

最大 40 名 最大 35 名（内カウンター 5 名）着席プラン
～旬の食材を使用したフルコースをお 1 人ずつご用意致します～


