Prefix Course

¥3,64 0~ (#ii2¥4,000~)

Amuse
EHDL—RX
Soup
AHDHEL—T a2

Appetizer (FRLD1BEBUEEW,)

ZHBRO=——RAEY X

AHDZZDbHFY—R
AFTID7YvE 1 ¥.280 (4.2 ¥ 300)

WBEDODHZA 7B 1Y 190 (4.2 ¥ 200)

HOEEAEDIBR D IVISYFa  +¥280 0 ¥ 00)

FXhat7HRmHREDZIIVZVEILT

v ANOVADZ2 ) £Y.280 (4.2 ¥ 300)

SPICAZ7V—F +¥280 (#. ¥ 300)




Prefix Course

Main diSh (FRLD1 BBRUEIL,)

ANAY—F T =N AZ(EF)

oy —

Y7O0—RAR7—%

A= RY—DIYARE—aV 74

B D777 IS 7T +¥1,10030 ¥ 1,200

HFEDHT VT 4—F  +¥1,370 (#2¥1500)

WD YV +¥1,000 (¥ 1.100)

BEEMFFIEHEDKRT AV EIAP¥1,37003.2 ¥ 1.50)

Sweets
INEF




Dinner menu

1apas

AINA TV—F SPICA tapas plate

NNF A= 2 (B EHiF DT 4vF) Baba Ganoush
FXbaEFZHRBEDZ NV Z VLI T

Fatty tuna & avocado tartar

AHDFTY—R Today's terrine
ENLEYTIIDEDEDY Jamon serrano & Salami
Z2VVFT774 French fries
ZEDDF—X3EEDEGDLE 3kinds cheese

Appetizer

Today's carpaccio of fresh fish

AHDEEDHIVINYFa
ZEMTFREO=——RA@EY T4

Salade nicoise

WEDOHZAA75T(1p) Deep-fried shrimp wrapped in kataifi
L0700 xy(2p) Lamb skewers
AFTIDTY9k Fig fiters
T4y & FyTR Fish & Chips

Bar food
Mix #AY-7=3Y% Mix olive

TVIPZLIDAITZ T Premium Macadamia Nuts
BHEINI Walnut
IV —LF—AXERTAT V=Y DT 47 Cream cheese & dry fruits

ZHFEDODEIZ IR
HFREEFaa

Vegetables pickles

Raw chocolate

¥1,460
(#.2 ¥1,600)

¥730
(#.32 ¥ 800)

¥1,100
(#.22 ¥ 1,200)

¥910
(#.32 ¥ 1,000)

¥820
(.32 ¥ 900)

550
(#.22 ¥600)

¥1,370
(#.32 ¥ 1,500)

¥1,190
(4. ¥ 1,300)

¥910
(#.32 ¥ 1,000)

¥1,000
(#.32 ¥ 1,100)

¥1,190
(#.22 ¥ 1,300)
¥910
(#.22 ¥ 1,000)

¥910
(#.22 ¥1,000)

¥460
(4.2 ¥500)
¥550
(#.32 ¥600)

¥460
(#.:2 ¥500)

¥460
(#.2 ¥500)
¥460
(#.22 ¥500)
¥460
(#.2 ¥500)

EOTLILY MENEAT 55 HITEWE
Eﬁjéﬂﬂﬂﬁﬁ&?b»¥—ﬂﬁl-:—fléQiﬁ&@T,

u e} L F

T@ﬂﬂ¢~ﬂ—wﬁﬁ£ ﬁﬁ%bT&Qii@T




Pasta
IVFVIIREN) 2T DHIVKRF—F

Truffle carbonara

VHk—=)

ANAY =TT —INRZ (toa:) Spicy ragu pasta

TFITV—-TDRVF Gorgonzola penne
Main dish

A HofiFfaRE Roasted fish

BRO7 771373 T Acqua pazza

DT7O0—ARATFT—*% Rib loin steak

R=IRY—DIZYVAE—aT7 4 Crispy pork belly confit
FEDHFVT14—R Galantine d* agneau

HIZIZHRDOBRTA VEIAA Braised beef cheek
WM DOEHY FAkagi Wagyus Beef KATSU

XRAITFA 9 aRTEICKEANTED FITOTHEMEAERVELET.
SREHICTS TWEESEFTESICHBEVWWELET,
SUVCOHERAICN=79 A1 ANRBAIREBAZ2—=HTEVET,
A9y I7EFTEREILEBRCEIW,

Dessert
EEL S LP Home made tiramisu
F—AFY—3R Cheese terrine
AFSOETAT T IDHyY—4 Fig & foie gras cassata
Ny2avI =7V Passion fruit pudding

~NNAFYTIWEIVIDT T=FTEZ~

AHDO7ZARZY)—L2TERED Ice & Sorbet

¥1,640
(#8.2 ¥1,800)

¥1,460
(#.2x ¥ 1,600)

¥1,370
(#.x ¥1,500)

¥1,730
(#.x ¥ 1,900)

¥2,910
(%432 ¥ 3,200)

¥1,820
(#.32 ¥ 2,000)

¥1,820
(.32 ¥ 2,000)

¥3,190
(#.3) ¥ 3,500)

¥3,190
(#.3 ¥ 3,500)

¥2,.820
(#.32 ¥ 3,100)

¥820
(.2 ¥ 900)

¥820
(%432 ¥ 900)
¥1,100
(. ¥1,200)

¥550
(#.22 ¥600)

¥550
(#.2x ¥600)




	Prefix Course
	¥3,640～
	Amuse
	季節のムース

	Soup
	本日のポタージュ

	Appetizer
	(下記より1品お選びください。)
	季節野菜のニース風サラダ
	本日のこだわりテリーヌ
	イチジクのフリット
	+¥280

	海老のカダイフ揚げ
	+¥190

	旬の鮮魚の特製カルパッチョ
	+¥280

	ネギトロとアボカドのタルタル仕立て
	ラムのブロシェット
	+¥280

	SPICAプレート
	+¥280



	Prefix Course
	Main dish
	(下記より1品お選びください。)
	スパイシーラグーパスタ(ピチ)
	鮮魚のソテー
	リブロースステーキ
	ポークベリーのクリスピーコンフィ
	鮮魚のアクアパッツァ仕立て
	+¥1,100
	(税込￥1,200)


	仔羊のガランティーヌ
	+¥1,370
	(税込￥1,500)


	赤城和牛のカツレツ
	+¥1,000
	(税込￥1,100)


	黒毛和牛ほほ肉の赤ワイン煮込み
	+¥1,370
	(税込￥1,500)



	Sweets
	小菓子

	Cafe
	コーヒー or 紅茶


	Dinner menu
	Tapas
	タパス プレート
	SPICA tapas plate
	¥1,460

	ババガヌーシュ(焼き茄子のディップ)
	Baba Ganoush
	\730
	Fatty tuna & avocado tartar
	ネギトロとアボカドのタルタル仕立て
	\1,100


	本日のテリーヌ
	Today`s terrine
	\910

	生ハムとサラミの盛り合わせ
	Jamon serrano & Salami
	\820

	フレンチフライ
	French fries
	\550

	こだわりチーズ3種盛り合わせ
	3kinds cheese


	Appetizer
	\1,370
	本日の鮮魚のカルパッチョ
	季節野菜のニース風サラダ
	Today`s carpaccio of fresh fish
	Salade niçoise
	\1,190
	\910

	海老のカダイフ揚げ(1p)
	Deep-fried shrimp wrapped in kataifi
	\1,000

	ラムのブロシェット(2p)
	イチジクのフリット
	フィッシュ & チップス
	Mix　オリーブマリネ
	プレミアムマカダミアナッツ
	黒糖クルミ
	Lamb skewers
	Fig fritters
	Fish & Chips


	Bar food
	Mix olive
	Premium Macadamia Nuts
	Walnut
	\1,190
	\910
	\910
	\460
	\550
	\460
	クリームチーズとドライフルーツのディップ
	Cream cheese & dry fruits

	季節野菜のピクルス
	Vegetables pickles

	自家製生チョコ
	Raw chocolate
	\460
	\460
	\460




	Pasta
	シンデレラ卵とトリュフのカルボナーラ (リガトーニ)
	Truffle carbonara

	スパイシーラグーパスタ(ピチ)
	Spicy ragù pasta

	ゴルゴンゾーラのペンネ
	Gorgonzola penne
	\1,640
	\1,460
	\1,370


	Main dish
	本日の鮮魚料理
	Roasted fish
	\1,730

	鮮魚のアクアパッツァ仕立て
	\2,910
	Acqua pazza

	リブロースステーキ
	Rib loin steak
	\1,820

	ポークベリーのクリスピーコンフィ
	Crispy pork belly confit
	\1,820

	仔羊のガランティーヌ
	Galantine d` agneau
	\3,190

	牛ほほ肉の赤ワイン煮込み
	赤城和牛の牛カツ
	Braised beef cheek
	『Akagi Wagyu』Beef KATSU
	\3,190
	\2,820
	メインディッシュは丁寧に火を入れておりますのでお時間頂戴いたします。 お早めにご注文していただきますようにお願いいたします。 おひとり様用にハーフサイズ対応可能なメニューもございます。 スタッフまでお気軽にお尋ねください。


	Dessert
	\820
	Home made tiramisu
	自家製ティラミス
	\820
	Cheese terrine

	チーズテリーヌ
	\1,100
	Fig & foie gras cassata

	イチジクとフォアグラのカッサータ
	\550

	パッションフルーツのプリン
	Passion fruit pudding
	\550

	本日のアイスクリーム2種盛り
	Ice & Sorbet




